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Prüfbericht: C2024/00647 

 
    FSK-Institut  •  Kaiserstraße 100  •  52134 Herzogenrath  

Historische Senfmühle Monschau 
Breumo GmbH & Co.KG 
Laufenstr. 118 
52156 Monschau 

 
 
 

 
Herzogenrath, 05.09.2024 

 
Auftragsnummer: C2024/00647 
Auftraggeber: Historische Senfmühle Monschau 

Breumo GmbH & Co.KG 
Laufenstr. 118 
52156 Monschau 

Kundennummer: 51996 
Eingangsdatum: 13.08.2024 
Bezeichnung: Wacholdersenf 01.08.24 
Verpackung: Kunststoffeimer 
Eingangstemperatur: 21,0°C 
Probenanzahl: 1 
Untersuchungsende: 03.09.2024 
Prüfauftrag: Nährwertanalyse 
Probenehmer: Kunde im nicht akkreditierten Bereich 
Zustand/Verpackung: Kunststoffeimer 

 



 

 

Die Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf die untersuchte Probe. Ohne Genehmigung darf dieser Bericht nicht auszugsweise veröffentlicht oder vervielfältigt werden.  
 

Telefon: 02407 5723 0  •  Telefax: 02407 5723 23  •  e-mail: info@fsk-institut.de 

 
 
Bericht : C2024/00647 

Seite 2 / 3 

 

Untersuchungsergebnisse 
 

    

Nährwertkennzeichnung LMIV   

 Brennwert in Kilokalorien 
berechnet 

125  kcal/100g  

 Brennwert in Kilojoule 
berechnet 

527  kJ/100g  

 Fett nach Weibull-Stoldt 
ASU § 64 LFGB L06.00-6; 2014-08 

3,91  g/100 g  

 davon gesättigte Fettsäuren 
ASU § 64 LFGB L13.00-46; 2018-06 

0,91  g/100 g  

 Kohlenhydrate 
berechnet 

14,01  g/100 g  

 davon Zucker 
PC36 (2016-02) 

6,92  g/100 g  

 Eiweiß 
ASU § 64 LFGB L06.00-20; 2021-03 

8,49  g/100g  

 Kochsalz 
ASU § 64 LFGB L07.00-5/2; 2010-01 

3,26  g/100 g  

 Asche 
ASU § 64 LFGB L06.00-4; 2017-10 

4,29  g/100 g  

 Wasser 
ASU § 64 LFGB L06.00-3; 2014-08 

69,30  g/100 g  

 

         Prüferin: Mirela Kaufmann, Chemielaborantin 
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Beurteilung als Anlage zum Prüfbericht C2024/00647 
          
Die analytisch ermittelten Parameter können unter Anwendung geltender Rechtsvorschriften für die 

Deklaration der Nährwerte gemäß der VO (EU) Nr. 1169/2011 verwendet werden.  

 

 

 

 

 
Manuel Grimm 
 
Staatl. geprüfter Lebensmittelchemiker/ state certified food chemist 
Abteilungsleitung Mikrobiologie/ Head of department Microbiology 
 
 
 

Bilder als Anlage zum Prüfbericht C2024/00647 

 

 

  

 


